% Facture

EQUIPEMENTS DE CUISINE COMMERCIALE

A T E L I E R Numéro de document : 58810
Date du document : 2023-04-25
ol CH =ik No Commande : 34022
Conditions de paiement : Net 30 jours
Boucherville | 149, rue J.-A. Bombardier, porte 4 J4B 8P1 | 450-274-5643 #RMA :
Saguenay | 1130, rue de la Manic G7K 1A2 | 418-545-1953 ’ Obtion B
Adresse pour transmettre les paiements: Référence : ption
Quebec | 850, boul. Pierre-Bertrand, local 110 G1M 3K8 | 418-682-5643 Vendeur : DBERTIN
I I hef No de client : C05285
recevables@atelierduchef.com Page : 1de4
Vendu A Expédié A
9030-9261 QUEBEC INC LE MOQUEUR
1844 RUE ATATEKEN 1844 RUE ATATEKEN
MONTREAL QC H2L-3L6 MONTREAL QC H2L-3L6
CANADA CANADA
Att: CHARLES Att: CHARLES
Produit Description de I'article Qté Unité Prix Total
mesure Unitaire
TURTST48SD08SNCL Table a salade réfrigérée de 48 po, couvercle 1.0 UN
#Plan : #030 transparent et poste de travail c6té droit
No Série : H2KS412H50037
INXTVSO Table a vaisselle souillée 1.0 UN
#Plan : #031
FIS2210WB Pré-rince mural de 8 po avec support mural 1.0 UN
#Plan : #031
F1S290110 Robinet avec sortie rigide et bec pivotant de 10 po pour 1.0 UN
#Plan : #031 pré-rince
RUB295700GRAY Grande poubelle rectangulaire grise de 39 L 1.0 UN
#Plan : #031
D50TWDR2221L Tablette inclinée 22 po X 21 po avec drain a gauche 1.0 UN
#Plan : #032
D50TWDR2221R Tablette inclinée 22 po X 21 po avec drain a droite 1.0 UN
#Plan : #032
HOBSTEROSD32 Lave-vaisselle type porte - 208/240 Volts / 3 Phase 1.0 UN
#Plan : #033
No Série : 104006815
HOBINSTALLATION Installation accessoires 1.0 UN
#Plan : #033
HOBDWTSD3 Dispositif de refroidissement des eaux 1.0 UN
#Plan : #033
D50TCDT3024R Table a vaisselle propre 30 x 24 po c6té droit 1.0 UN
#Plan : #034
D50DSST3024SS Table de travail en acier inoxydable de 30 po X 24 po 1.0 UN
#Plan : #035
D50DSSTCASTERSSET Ensemble de 4 roues de 2 avec freins pour table de 1.0 UN
#Plan : #035 travail
CHEJ1 Presse agrumes commercial 120 Volts 1.0 UN
#Plan : #037
No Série : 97069
CHE62826 Mélangeur vita-prep 3 640z 3hp 1.0 UN
#Plan : #038
No Série : 062826230103064892
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Boucherville | 149, rue J.-A. Bombardier, porte 4 J4B 8P1 | 450-274-5643
Saguenay | 1130, rue de la Manic G7K 1A2 | 418-545-1953

Adresse pour transmettre les paiements:

Quebec | 850, boul. Pierre-Bertrand, local 110 G1M 3K8 | 418-682-5643

recevables@atelierduchef.com

Produit

LAINAE101B2083
#Plan : #040

No Série :

LAINSGB

#Plan : #040
LAIMSK11R

#Plan : #040
LAIHRS200

#Plan : #040
LAIX1100

#Plan : #040
LAICDLO5

#Plan : #040
LAICCF05

#Plan : #040
LAIBSPO11

#Plan : #040
GARU366RNAT

#Plan : #042

No Série :

GARUIR36NAT
#Plan : #043

No Série :

GARROUES

#Plan : #042
D50DSST2448SS

#Plan : #044
D50TDRS2418SS

#Plan : #044
D50DSSTCASTERSSET

#Plan : #044
DELGUR27PS

#Plan : #045

No Série :

FRYSR42GN
#Plan : #046-047-04

No Série :
No Série :

No Série :

FRYROUESG
#Plan : #046-047-04

Description de I"article

Four combi Naboo 10 pannes de 12 po x 20 po - 208
Volts, 3 Phases

LA020212511

Fumoir pour systéme de barbecue

Kit de démarrage 5 piéces (voir remarques)

Systéme de réduction de la dureté 29 - 116 psi 5 étapes

Grille en acier inoxydable pour le four NAE101B

Savon pour Naboo 102 Combiclean liquid 2 X 5kg

Anti-calcaire Calfree pour four combi NAE101B

Base d'équipement en acier inoxydable avec rangement

"Cuisiniére 36 6 brileurs a/four Gas naturel 230,000btu"

2207100100300

Salamande us range 36" gaz naturel

2212100100758

Ensemble de 4 roues Garland

Table de travail en acier inoxydable de 24 po X 48 po

Tiroir pour table de travail en acier inoxydable de 18 po
X 24 po

Ensemble de 4 roues de 2 avec freins pour table de
travail

Comptoir de travail réfrigéré 27 po 1 porte pleine

2202820200017

Friteuse au gaz naturel 105 000 BTU

2205MA0534
2205MA0514

2210MA0272

Ensemble de 4 roues Frymaster (pour projet)

Numéro de document :
Date du document :

No Commande :
Conditions de paiement :

#RMA :
Référence :
Vendeur :
No de client :
Page :
Qté Unité
mesure
1.0 UN
1.0 UN
1.0 UN
1.0 UN
5.0 UN
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Boucherville | 149, rue J.-A. Bombardier, porte 4 J4B 8P1 | 450-274-5643
Saguenay | 1130, rue de la Manic G7K 1A2 | 418-545-1953
Adresse pour transmettre les paiements:

Quebec | 850, boul. Pierre-Bertrand, local 110 G1M 3K8 | 418-682-5643

recevables@atelierduchef.com

Produit

HOSIM500SAA
#Plan : #060

HOSH932051

#Plan : #060
HOSB700SF

#Plan : #061

HOSF450MAJC
#Plan : #062

HOSH932051

#Plan : #062
HOSB300SF

#Plan : #063

D50TSS24240

#Plan : #064
F1S3253

#Plan : #064
RUB295700GRAY

#Plan : #064
D50DSST3072SS

#Plan : #065
D50TDRS3018SS

#Plan : #065
D50DSSTCASTERSSET

#Plan : #065
GLOG12Q

#Plan : #066

EURIDEA41
#Plan : #067

D50TGES2448

#Plan : #071
D50TGEP64NB

#Plan : #071
D50KITROUEETAGERE

#Plan : #071

No Série :

No Série :

No Série :

No Série :

No Série :

No Série :

Description de I"article

Machine a glace refroidi a I'air production 500Ibs/jour

M23196L

Filtration d'eau simple

Réserve a glace 44 700Ib

N53678A

Machine a glace refroidi a I'air 421Ibs/jour22x27-3/8x22

M24152J

Filtration d'eau simple

Réserve a glace modulaire inox 300lbs

M57996G

Evier 1 bassin en acier inoxydable de 24 po X 24 po X
14 po

Robinet mural de 8 po avec bec pivotant de 12 po

Grande poubelle rectangulaire grise de 39 L

Table de travail en acier inoxydable de 30 po X 72 po

Tiroir pour table de travail en acier inoxydable de 30 po
X 18 po

Ensemble de 4 roues de 2 avec freins pour table de
travail

Trancheur manuel de 12 po

701837

Machine sous vide 1 barre de 16.1 po avec injection au
gaz - 120 volts, 1 phase

USID4100000005

Tablette en époxy de 24 po X 48 po

Poteau en époxy de 64 po sans embouts

Ensemble de 4 roues étager chr/epox 2fr/2sans
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EQUIPEMENTS DE CUISINE COMMERCIALE

Facture

A T E L I E R Numéro de document : 58810
Date du document : 2023-04-25
ol CH =ik No Commande : 34022
Conditions de paiement : Net 30 jours
Boucherville | 149, rue J.-A. Bombardier, porte 4 J4B 8P1 | 450-274-5643 #RMA :
Saguenay | 1130, rue de la Manic G7K 1A2 | 418-545-1953 ’ .
Adresse pour transmettre les paiements: Référence : Option B
Quebec | 850, boul. Pierre-Bertrand, local 110 G1M 3K8 | 418-682-5643 Vendeur : DBERTIN
I i hef No de client : C05285
recevables@atelierduchef.com Page : 4ded
Produit Description de I"article Qté Unité Prix Total
mesure Unitaire
WINSRK36 Echelle inox pour 12 pans de 4 pouces avec barure 1.0 UN
#Plan : #071 avant et arriere
D15DRACK2018ALUWB Echelle de 20 étages en aluminium avec renfort pour 1.0 UN
#Plan - #071 téles 18 po X 26 po ou 13 po X 18 po
DOR1675KITS48 Ensemble boyau SnapFast %:x48 + Swivel 4.0 UN
#Plan : #500
DOR1650KIT48 Ensemble de boyau a gaz SnapFast de 1/2 po de 1.0 UN
#Plan : #501 diamétre et 48 po de long
INXINSTALLATION Installation et mise en place 1.0 UN
#Plan : #503
CKSDEMARRAGE Démarrage Technique 1.0 UN
#Plan : #504
ACC30RENV RENVERSEMENT ACCOMPTE 30% -1.0 UN
ANTPIECES Pieces 1.0 UN
ACCRENV RENVERSEMENT ACOMPTE -1.0 UN
#T.P.S. 841215783 RT0001 Sous-Total

#T.V.Q. 1221748839 TQO001

Des frais administratif de 1.5% par mois (18% annuel) seront facturés sur tout compte en souffrance. La marchandise restera la propriété
de Atelier du chef, tant et aussi longtemps que les sommes dues ne seront pas complétement acquittée. Le client accepte de payer les frais

de perception si requis. Le client accepte les conditions imprimées ci-dessus.

Pour effectuer un paiement par virement bancaire :
DESJARDINS 815 / Transit 20026 / Compte 0106229

Veuillez transmettre le détail du paiement a recevables@atelierduchef.com

Autre remise (0.00 %):

Acompte

Transport/Autres frais:

Total avant taxes

TPS
™vVQ

Total $
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