GENERALITES

° TOUTES DISCORDANCES ENTRE CE PLAN ET LES MESURES DE CHANTIER DOIVENT ETRE RAPPORTEES A ATELIER DU CHEF AVANT
L'EXECUTION DES TRAVAUX DE PRODUCTION DES EQUIPEMENTS DE SERVICES ALIMENTAIRES.

o LES INFORMATIONS FOURNIES SONT EXTRAITES DES FICHES TECHNIQUES DES MANUFACTURIERS. ATELIER DU CHEF NE PEUX ETRE TENU
RESPONSABLE D'UNE OMISSION OU D'UNE ERREUR INDIQUEE SUR CELLES-CI.

o TOUTES LES MESURES DOIVENT ETRE PRISES A PARTIR DES SURFACES FINIES.

o TOUS LES TRAVAUX DOIVENT ETRE EXECUTES SELON LES DERNIERS CODES EN VIGUEUR.

ELECTRICITE

° TOUS LES FILS ELECTRIQUES SERVANT A ALIMENTER LES PRISES ET LES EQUIPEMENTS DOIVENT ETRE EN CUIVRE.

PLOMBERIE

° L'INTERCEPTEUR DE GRAISSE EST MONTRE A TITRE INDICATIF SEULEMENT. IL N'EST PAS NECESSAIREMENT DE LA BONNE DIMENSION NI
LOCALISE A SON EMPLACEMENT FINAL. IL EST IMPORTANT DE VALIDER AVEC LE CONSULTANT EN CUISINE SON EMPLACEMENT FINAL.

o LE COUVERT DE L'INTERCEPTEUR DE GRAISSE DOIT ETRE AU MEME NIVEAU QUE LE PLANCHER FINI.

GAZ

o LE TUYAU DE RACCORDEMENT DE GAZ DOIT ETRE RELIE A UN DISPOSITIF DE RETENUE INCOMBUSTIBLE. IL DOIT ETRE FOURNI ET INSTALLE

PAR L'ENTREPRENEUR CERTIFIE.

VENTILATION

° LES HOTTES DE VENTILATION SONT FOURNIES PAR L'ENTREPRENEUR EN VENTILATION ET ELLES SONT TOUJOURS INSTALLEES PAR CELUI CI.

o LA RETOMBEE NECESSAIRE POUR FERMER L'OUVERTURE ENTRE LE DESSUS DES HOTTES DE VENTILATION ET LE PLAFOND LORSQU'ELLE
EST REQUISE, DOIT ETRE FOURNIE ET INSTALLEE PAR L'ENTREPRENEUR EN VENTILATION.

o LE SYSTEME D'EXTINCTION D'INCENDIE, LE BOITIER DU DEMARREUR DE HOTTE ET L'EXTINCTEUR DE CLASSE "K" SONT MONTRES A TITRE

INDICATIF SEULEMENT. ILS NE SONT PAS NECESSAIREMENT DE LA BONNE DIMENSION. IL SONT FOURNIS ET INSTALLES PAR L'ENTREPRENEUR
EN VENTILATION. IL EST IMPORTANT DE VALIDER AVEC ATELIER DU CHEF LEURS EMPLACEMENT FINAL.

REFRIGERATION ET CHAMBRES FRIGORIFIQUES

° LES CHAMBRES FRIGORIFIQUES DOIVENT AVOIR UN DEGAGEMENT D'AIR MINIMUM DE 2" SUR LES SURFACES ADJACENTES INTERIEURES ET

DE 3" SUR LES SURFACES ADJACENTES EXTERIEURES.

e LA RETOMBEE NECESSAIRE POUR FERMER L'OUVERTURE ENTRE LE DESSUS DES CHAMBRES FRIGORIFIQUES ET LE PLAFOND LORSQU'ELLE
EST REQUISE, DOIT ETRE FOURNIE ET INSTALLEE PAR L'ENTREPRENEUR GENERAL.

o DES CALES DE PLANCHER, EN ACIER GALVANISE DE 1" DOIVENT ETRE FOURNIES ET INSTALLEES, SOUS LE PLANCHER DES CHAMBRES DE

CONGELATION AVEC CELLES-CI.

o LES UNITES DE REFRIGERATION DOIVENT ETRE INSTALLEES DANS UN ENDROIT OU LA TEMPERATURE EST EGALE OU INFERIEURE A 25°C.

LEGENDE

ELECTRICITE

@ CONNECTION ELECTRIQUE DIRECTE
- PRISE 120V

M PRISE 208/240V

RESEAUTIQUE

FIL RESEAU OU TELEPHONIQUE A COORDONNER
AVEC LE CLIENT

POINT INITIAL

* POINT INITIAL D'ARRIVE DES SERVICES

PLOMBERIE ET GAZ

4@ DRAIN OUVERT

DRAIN DE PLANCHER
DRAIN ENTONNOIR

DRAIN RACCORDE

ENTREE EAU FROIDE
ENTREE EAU CHAUDE
LIGNE DE BIERE OU BOISSON GAZEUSE

RACCORDEMENT DE GAZ
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1 - ANNULE
2 - ANNULE
3-3FILS + MIS A LA TERRE

4 - 1 PRISE D'UTILITE

5 - PRISE HORIZONTALE

6 - ANNULE

7 - RENFORT MURAL POUR FIXATION

8 - A VERIFIER SUR PLACE

9 - ANNULE

10 - CABLE DE RETENU

11 - ANNUYLE

12 - INTERFILAGE PAR L'ELECTRICIEN
13 - RESEAU

ETAT DE L'EQUIPEMENT

NOUVEAU

~
ioo)— NOUVEAU HORS CONTRAT

100 — RELOCALISE
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CLIENT

AUBERGE AKAMARASKA

68 AVENUE MOREL,
KAMOURASKA, QC,
GOL 1M0

AUCUNE PARTIE DE CE DESSIN / CONCEPTION
NE PEUT ETRE REPRODUITE OU UTILISEE

SANS L'AUTORISATION ECRITE PREALABLE
D'ATELIER DU CHEF.
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AUBERGE AKAMARASKA

68 AVE

NUE MOREL,

KAMOURASKA, QC,
GOL 1M0

AUCUNE PARTIE DE CE DESSIN / CONCEPTION
NE PEUT ETRE REPRODUITE OU UTILISEE

SANS L'AUTORISATION ECRITE PREALABLE
TELIER DU CHEF.
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TABLEAU DES DONNEES TECHNIQUES

—— EQUIPEMENTS DE CUISINE COMMERCIALE ——

ATELIER

. DU CHEF

alitsEe N

WWW.ATELIERDUCHEF.COM
(866) 682-5643

BOUCHERVILLE | QUEBEC | SAGUENAY

CLIENT

AUBERGE AKAMARASKA

68 AVENUE MOREL,
KAMOURASKA, QC,
GOL 1M0

AUCUNE PARTIE DE CE DESSIN / CONCEPTION
NE PEUT ETRE REPRODUITE OU UTILISEE

SANS L'AUTORISATION ECRITE PREALABLE
D'ATELIER DU CHEF.

6 | PLAN POUR SOUMISSION |08-05-2024

5 | PLAN POUR SOUMISSION |21-02-2024

4 | PLAN POUR SOUMISSION |20-02-2024

3 PRELIMINAIRE AVANCE |07-02-2024

2 POUR COORDINATION  [31-01-2024

1 PLAN PRELIMINAIRE  |29-01-2024
VER. DESCRIPTION DATE
TITRE

TABLEAU TECHNIQUE

CHARGE DE PROJET

SYLVAIN GAGNON

(514) 467 - 6469
SYLVAIN.GAGNON@ATELIERDUCHEF.COM

DESSINATEUR / CONCEPTEUR

Electricité Plomberie Gaz HP [N Vent.
Eau Drain
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01 1 REFRIGERATEUR LIBRE-SERVICE N 120 1 14 5-20P 12"
02 1 REFRIGERATEUR LIBRE-SERVICE N 120 1 14 5-20P 12"
05 1 REFRIGERATEUR A BIERE N 120 1 2.9 5-15P 12"
06 1 TOUR A BIERE N-H-C 1-1/2"| 12"
1 RINCE-VERRES N-H-C 1/2" | 18"
07 1 COMPTOIR DE SERVICE N-H-C ENT. EN EBENISTERIE
08 1 PARE-HALEINE
09 1 P.O.S. N-H-C| 120 1 5-15P 32" NOTES #4-13 CLIENT
1 IMPRIMANTE N-H-C| 120 1 5-15P 32" NOTES #4-13 CLIENT
10 1 RECHAUD A SOUPE N 120 1 6.7 5-15P 32"
11 1 ARMOIRE DE MAINTIEN N 208 1 3.9 6-15P 12"
12 1 REFRIGERATEUR LIBRE-SERVICE N 120 1 9.6 5-15P 12"
15 1 STATION LAVAGE DE MAINS N 1-1/2"| 12"
1 ROBINET N 1/2" | 1/2" | 18"
1 POUBELLE N
1 DISTRIBUTEUR A PAPIER ET SAVON A MAINS [N-H-C NOTE #7 CLIENT
16 1 ETAGERE DE RANGEMENT MOBILE N
17 1 ECHELLE MOBILE N
18 1 MICRO-ONDE R 120 1 13 | 1.5 5-15P 52"
19 1 TABLE A SALADE N 120 1 2.3 5-15P 12"
20 1 TABLETTE SUPERIEUR DOUBLE N
21 1 GRILLE-PAIN N 208 1 12.5 6-15P 32"
22 1 TABLE DE TRAVAIL N 120 1 5-15P 32" NOTE #4
1 TIROIR N
23 1 TABLE DE TRAVAIL N 120 1 5-15P 32" NOTE #4 (X2)
2 | TIROIR N
24 LIBRE
25 1 HOTTE DE VENTILATION N-H-C ENT. EN VENTILATION
1 CREMAILLERE N-H-C ENT. EN VENTILATION
1 DEMARREUR DE HOTTE N-H-C NOTE #7 ENT. EN VENTILATION
1 SYSTEME CO2 N-H-C NOTE #7 ENT. EN VENTILATION
1 STATION MANUELLE N-H-C ENT. EN VENTILATION
26 1 FOUR COMBI RATIONAL N 208 3 22.4 X 32" 3/4" | 32" | 3" SOL | 82K | 3/4" | 24"
1 BASE MOBILE POUR FOUR COMBI N NOTE #10
27 1 MELANGEUR A TIGE N 120 1 10 5-15P 48"
28 1 CUISEUR 4 FEUX N 104K | 3/4" | 24"
29 1 BASE MOBILE POUR CUISEUR N NOTE #10
30 1 FRITEUSE N 90K | 3/4" | 24" NOTE #10
1 DEFLECTEUR N
31 1 CONGELATEUR N 120 1 9.5 5-15P 48"
32 1 STATION LAVAGE DE MAINS N 1-1/2"| 12"
1 ROBINET N 12" | 1/2" | 18"
1 POUBELLE N
1 DISTRIBUTEUR A PAPIER ET SAVON A MAINS [N-H-C NOTE #7 CLIENT
40 1 REFRIGERATEUR N 120 1 8.6 5-15P 48"
41 1 ECHELLE MOBILE N
42 1 TABLE DE TRAVAIL N 120 1 5-15P 48" NOTE #4
43 2 | TABLETTE MURALE N NOTE #7
44 LIBRE
45 1 ETAGERE MOBILE N
46 1 LAVE-VAISSELLE N-H-C| 120 1 16 X 12" 1/2" | 6" |MEME| QUE | #48
47 1 TABLETTE INCLINEE N NOTE #7
48 1 TABLE DE VAISSELLE SOUILLEE N 1-1/2" 12"
1 ROBINET ET PRERINCE N 12" | 1/2" | 18"
1 POUBELLE N
1 DISTRIBUTEUR A PAPIER ET SAVON A MAINS |[N-H-C NOTE #7 CLIENT
50 1 TRANCHEUR N 120 1 3 5-15P 48"
51 1 ROBOT CULINAIRE N 120 1 12 5-15P 48"

Ftat de I'article: N=Nouveau, R=Existant &

Relocaliser, E=Existant, M=Existant a Modifier,

H-C=Hors Contrat, F=Achat Futur
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