GENERALITES

TOUTES DISCORDANCES ENTRE CE PLAN ET LES MESURES DE CHANTIER DOIVENT ETRE RAPPORTEES A ATELIER DU CHEF AVANT
L'EXECUTION DES TRAVAUX DE PRODUCTION DES EQUIPEMENTS DE SERVICES ALIMENTAIRES.

LES INFORMATIONS FOURNIES SONT EXTRAITES DES FICHES TECHNIQUES DES MANUFACTURIERS. ATELIER DU CHEF NE PEUX ETRE TENU
RESPONSABLE D'UNE OMISSION OU D'UNE ERREUR INDIQUEE SUR CELLES-CI.

TOUTES LES MESURES DOIVENT ETRE PRISES A PARTIR DES SURFACES FINIES.
TOUS LES TRAVAUX DOIVENT ETRE EXECUTES SELON LES DERNIERS CODES EN VIGUEUR.

ELECTRICITE

TOUS LES FILS ELECTRIQUES SERVANT A ALIMENTER LES PRISES ET LES EQUIPEMENTS DOIVENT ETRE EN CUIVRE.

PLOMBERIE

L'INTERCEPTEUR DE GRAISSE EST MONTRE A TITRE INDICATIF SEULEMENT. IL N'EST PAS NECESSAIREMENT DE LA BONNE DIMENSION NI
LOCALISE A SON EMPLACEMENT FINAL. IL EST IMPORTANT DE VALIDER AVEC LE CONSULTANT EN CUISINE SON EMPLACEMENT FINAL.

LE COUVERT DE L'INTERCEPTEUR DE GRAISSE DOIT ETRE AU MEME NIVEAU QUE LE PLANCHER FINI.

GAZ

LE TUYAU DE RACCORDEMENT DE GAZ DOIT ETRE RELIE A UN DISPOSITIF DE RETENUE INCOMBUSTIBLE. IL DOIT ETRE FOURNI ET INSTALLE
PAR L'ENTREPRENEUR CERTIFIE.

VENTILATION

LES HOTTES DE VENTILATION SONT FOURNIES PAR L'ENTREPRENEUR EN VENTILATION ET ELLES SONT TOUJOURS INSTALLEES PAR CELUI CI.

LA RETOMBEE NECESSAIRE POUR FERMER L'OUVERTURE ENTRE LE DESSUS DES HOTTES DE VENTILATION ET LE PLAFOND LORSQU'ELLE
EST REQUISE, DOIT ETRE FOURNIE ET INSTALLEE PAR L'ENTREPRENEUR EN VENTILATION.

LE SYSTEME D'EXTINCTION D'INCENDIE, LE BOITIER DU DEMARREUR DE HOTTE ET L'EXTINCTEUR DE CLASSE "K" SONT MONTRES A TITRE

INDICATIF SEULEMENT. ILS NE SONT PAS NECESSAIREMENT DE LA BONNE DIMENSION. IL SONT FOURNIS ET INSTALLES PAR L'ENTREPRENEUR
EN VENTILATION. IL EST IMPORTANT DE VALIDER AVEC ATELIER DU CHEF LEURS EMPLACEMENT FINAL.

REFRIGERATION ET CHAMBRES FRIGORIFIQUES

LES CHAMBRES FRIGORIFIQUES DOIVENT AVOIR UN DEGAGEMENT D'AIR MINIMUM DE 2" SUR LES SURFACES ADJACENTES INTERIEURES ET
DE 3" SUR LES SURFACES ADJACENTES EXTERIEURES.

LA RETOMBEE NECESSAIRE POUR FERMER L'OUVERTURE ENTRE LE DESSUS DES CHAMBRES FRIGORIFIQUES ET LE PLAFOND LORSQU'ELLE
EST REQUISE, DOIT ETRE FOURNIE ET INSTALLEE PAR L'ENTREPRENEUR GENERAL.

DES CALES DE PLANCHER, EN ACIER GALVANISE DE 1" DOIVENT ETRE FOURNIES ET INSTALLEES, SOUS LE PLANCHER DES CHAMBRES DE
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CONGELATION AVEC CELLES-CI.

o LES UNITES DE REFRIGERATION DOIVENT ETRE INSTALLEES DANS UN ENDROIT OU LA TEMPERATURE EST EGALE OU INFERIEURE A 25°C.

LEGENDE

ELECTRICITE

@ CONNECTION ELECTRIQUE DIRECTE
- PRISE 120V

M PRISE 208/240V

RESEAUTIQUE

FIL RESEAU OU TELEPHONIQUE A COORDONNER
AVEC LE CLIENT

POINT INITIAL

* POINT INITIAL D'ARRIVE DES SERVICES

PLOMBERIE ET GAZ

4@ DRAIN OUVERT

DRAIN DE PLANCHER

DRAIN ENTONNOIR
DRAIN RACCORDE
ENTREE EAU FROIDE
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LIGNE DE BIERE OU BOISSON GAZEUSE
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RACCORDEMENT DE GAZ

NOTES AU TABLEAU TECHNIQUE

1 - ANNULE
2 - ANNULE
3-3FILS + MIS A LA TERRE

4 - 1 PRISE D'UTILITE

5 - PRISE HORIZONTALE

6 - ANNULE

7 - RENFORT MURAL POUR FIXATION

8 - A VERIFIER SUR PLACE

9 - ANNULE

10 - CABLE DE RETENU

11 - ANNUYLE

12 - INTERFILAGE PAR L'ELECTRICIEN
13 - RESEAU
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Electricité Plomberie Gaz [P EN Vent.
Eau Drain
g S E @ E E 'é E Remarques Fourni par
® @ Description 2 ﬂ E = '§ -c% 3 '§ 2 '§ £ k= '§
9 = a et © = o > < o > © S > ST 3 >
5 | & . @ 2 | 8 | = .| 8 o< 2 su| £ | 2| 5| 8| 2 8% 8| 2| <
0 = S o P £ 9 > & 2o © 33| ® © 5 @ s |oF| = © O
Z @) sLLI > o < \ @ Y < Z T W — LL T @) Y T Om Q T o
01 1 CELLIER N-H-C| 120 1 5 5-15P 12"
02 1 COMPTOIR EN EBENISTERIE N-H-C| 120 1 5-15P 48" NOTE #4 PAR ENT. EN EBENISTERIE
03A | 1 POS & IMPRIMANTE N-H-C| 120 1 5-15P 36" NOTES #4-13 PAR CLIENT
03B 1 IMPRIMANTE N-H-C| 120 1 5-15P 36" NOTES #4-13 PAR CLIENT
04 1 MODULE EVIER N 1-1/2"| 12"
1 ROBINET N 112" | 1/2" | 24"
1 POUBELLE N
1 DISTRIBUTEUR A PAPIER ET SAVON A MAINS [N-H-C NOTE #7 PAR CLIENT
05 1 LAVE-VERRE N-H-C| 208 1 15 6-20P 12" 112" | 1/2" 2" | SOL PAR CLIENT
06 1 MODULE EGOUTTOIR AVEC RANGEMENT N 120 1 5-15P 36" MEME| QUE | #07 NOTE #4
07 1 MODULE POUR TOUR A BIERE N 120 1 5-15P 36" 1-1/2" 12" NOTE #4
08 1 RINCE-VERRE N 1/2" | 24"
09 1 TOUR A BIERE N-H-C
10 1 MODULE EGOUTTOIR AVEC RANGEMENT N 120 1 5-15P 36" MEME| QUE | #07 NOTE #4
11 1 STATION A COCKTAIL N 120 1 5-15P 36" 1-1/2"| 12" NOTE #4
1 ROBINET N 112" | 1/2" | 24"
1 POUBELLE N
1 DISTRIBUTEUR A PAPIER ET SAVON A MAINS [N-H-C NOTE #7 PAR CLIENT
12 1 SUPPORT DE PISTOLER A SODA N
13 1 MODULE EGOUTTOIR AVEC RANGEMENT N 120 1 5-15P 36" MEME| QUE | #11 NOTE #4 (X2)
14 1 MURET TECHNIQUE N
15 1 REFRIGERATEUR A BIERE 3 PORTES N 120 1 3 5-15P 12"
16 1 CAISSON EN EBENISTERIE N-H-C PAR ENT. EN EBENISTERIE
17 1 REFRIGERATEUR A BIERE 3 PORTES VITREES| N 120 1 3 5-15P 12"
18 1 CAISSON EN EBENISTERIE N-H-C PAR ENT. EN EBENISTERIE
19 1 DESSUS EN EBENISTERIE N-H-C| 120 1 5-15P 48" NOTE #4 (X4) PAR ENT. EN EBENISTERIE
20 1 REFRIGERATEUR A BIERE 3 PORTES N 120 1 3 5-15P 12"

Etat de I'article: N=Nouveau, R=Existant &
Relocaliser, E=Existant, M=Existant a Modifier,
H-C=Hors Contrat, F=Achat Futur
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