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CLIENT
BROSSARD
r N
| POUR CONSTRUCTION |
\ J
8 ADDENDA B 10-11-2022
7 ADDENDA A 24-10-2022
6 POUR CONSTRUCTION |07-06-2022
5 POUR CONSTRUCTION |04-05-2022
4 POUR COORDINATION | 12-04-2022
3 MODIFICATION LAYOUT |24-02-2022
2 MODIFICATION LAYOUT |17-02-2022
1 TABLEAU TECHNIQUE 12-11-2021
1 PLAN PRELIMINAIRE 09-11-2021
VER. DESCRIPTION DATE
TITRE

TABLEAU TECHNIQUE 1/2

CONCEPTEUR

DINO BERTIN

DESSINATEUR

Electricité Plomberie Gaz P HEN Vent.
Eau Drain
g S » @ ? ? é % Remarques Fourni par
© @ Description ? @ E = '§ 5 3 '§ 2 '§ e 2 '§
S |z 2|5 | B S S < 3 Suel 81 3| s| 5| 3 |8z| 2| 3
© © = 2 ® g' 5 > 3 Q= = S5O = 5 2 3 5 c > © 5 =
> | & i S £ | < | & |G| @& 2z £ §¥I| 8| 2| 8| 2| 2 |Sh|a | E|&
01 1 ETAGERE DE RANGEMENT N
02 1 UNITE DE REFROIDISSEMENT POUR BIERE N-H-C 120 1 10 5-15P 48" NOTE #9 PAR CLIENT
2 BOMBONNE DE GAZ N-H-C NOTES #7-9 PAR CLIENT
03 1 CHAMBRE REFRIGERE N 120 1 10 X PLAFOND
1 UNITE DE CONDENSATION N 208 1 13.9 X
1 EVAPORATEUR N 120 1 2.3 X PLAFOND 1-1/2" SOL
04 1 CHAMBRE CONGELEE N 120 1 10 X PLAFOND
1 UNITE DE CONDENSATION N 208 1 21.9 X
1 EVAPORATEUR N 208 1 10.3 X PLAFOND 1-1/2" SOL
1 CABLE CHAUFFANT POUR DRAIN N 120 1 12 5-15P 72" BOITIER ETANCHE
05 1 MELANGEUR A IMMERSION N 120 1 3.83 | .46 5-15P 48"
06 1 OUVRE BOITE N
07/ 1 MELANGEUR N 120 1 5 .55 5-15P 48"
08 1 ROBOT CULINAIRE N 120 1 13.5 2 5-15P 48"
09 2 TABLETTE MURALE N NOTE #7
10 1 TABLE DE TRAVAIL AVEC EVIER N 1-1/2"| 12"
1 ROBINET N 1/2" | 1/2" | 18"
1 DISTRIBUTEUR A PAPIER ET SAVON A MAINS [N-H-C NOTE #9 PAR CLIENT
1 POUBELLE N
11 1 ETAGERE DE RANGEMENT N
12 1 PASSE-PLAT N
LOT | SUPPORT A BONS N
13 1 IMPRIMANTE N-H-C 120 1 5 5-15P 60" NOTES #9-13 PAR CLIENT
1 SUPPORT A IMPRIMANTE N
14 1 TABLE A PIZZA REFRIGEREE N 120 1 2.8 31 5-15P 12"
15 1 GRILLOIR A GRANULES N-H-C 120 1 12 5-15P 24" NOTE #9 PAR CLIENT
16 1 BASE POUR GRILLOIR N-H-C NOTES #9-10 PAR CLIENT
17 1 TABLE DE TRAVAIL N
18 1 TABLE A PIZZA REFRIGEREE N 120 1 2.8 31 5-15P 12"
19 1 RECHAUD INFRA-ROUGE N 208 1 16.5 | 3.45 X 60"
20 1 CUISINIERE 6 FEUX N 236 K| 3/4" | 24" NOTE #10
2] 1 6 FEUX DE COMPTOIR N 180 K| 3/4" | 24"
22 1 BASE MOBILE POUR EQUIPEMENT N NOTE #10
23 1 COMPTOIR DE TRAVAIL AVEC EVIER N 120 1 12 5-15P 30" 1-1/2"| 12" NOTE #4(1X)
1 ROBINET N 1/2" | 1/2" | 18"
1 DISTRIBUTEUR A PAPIER ET SAVON A MAINS |N-H-C NOTE #9 PAR CLIENT
1 POUBELLE N
24 1 PUIT CHAUFFANT ENCASTRABLE N 208 1 59 [1.215 X 12" 1/4" | 12" 3" SOL
29 1 PLAQUE DE CUISSON N 84K | 3/4" | 24"
26 1 BASE REFRIGEREE N 120 1 4 A7 5-15P 12"
27 1 RECHAUD INFRA-ROUGE N 208 1 16.6 | 3.45 X 60"
28 1 FOUR DOUBLE A CONVECTION N 120 1 5 .6 5-15P 48" 106 K| 1" 36"
29 1 TABLE A PIZZA REFRIGEREE N 120 1 8.5 .62 5-15P 12"
30 1 HOTTE DE VENTILATION N-H-C 4000 | NOTE #9 PAR ENTREPRENEUR EN VENTILATION
31 1 FRITEUSE N 110 K| 3/4" | 24" NOTE #10
32 1 FRITEUSE N 110 K| 3/4" | 24" NOTE #10
33 1 MICRO-ONDE N 120 1 13 1.5 5-15P 60"
34 2 TABLETTE MURALE N NOTE #7
35 1 TABLETTE MURALE N NOTE #7
36 1 TABLE DE TRAVAIL N 120 1 12 5-15P 48" NOTE #4(1X)
57/ 1 MACHINE SOUS VIDE N 120 1 17 5-20P 48"
38 1 TABLE POUR MACHINE SOUS VIDE N
39 LIBRE
40 1 CHAMBRE REFRIGEREE POUR DECHETS N 120 1 10 X PLAFOND
1 UNITE DE CONDENSATION N 120 1 10 X
1 EVAPORATEUR N 120 1 3 X PLAFOND 1-1/2" SOL
47 LIBRE
472 1 CUVE DE PLANCHER N-H-C 3" | SOL NOTE #9 PAR CLIENT
1 ROBINET DE REMPLISSAGE N-H-C 1/2" | 1/2" | 36" NOTE #9 PAR CLIENT
1 CENTRALE DE DILUTION N-H-C 1/2" | 1/2" | 60" NOTE #9 PAR CLIENT
1 ETAGERE DE RANGEMENT N
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TABLEAU DES DONNEES TECHNIQUES
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ATELIE

\ DU CHEF _
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T.1 866 682-5643 | F. 450-274-0228

BOUCHERVILLE | QUEBEC | SAGUENAY

>

>

CLIENT
BROSSARD
r N
| POUR CONSTRUCTION |
\ J
8 ADDENDA B 10-11-2022
7 ADDENDA A 24-10-2022
6 POUR CONSTRUCTION |07-06-2022
5 POUR CONSTRUCTION |04-05-2022
4 POUR COORDINATION | 12-04-2022
3 MODIFICATION LAYOUT |24-02-2022
2 MODIFICATION LAYOUT |17-02-2022
1 TABLEAU TECHNIQUE 12-11-2021
1 PLAN PRELIMINAIRE 09-11-2021
VER. DESCRIPTION DATE
TITRE

TABLEAU TECHNIQUE 2/2

CONCEPTEUR

DINO BERTIN

DESSINATEUR

ABDELLAH IDIZAL

Electricité Plomberie Gaz OP EN Vent.
Eau Drain
g S » @ ? ? é % Remarques Fourni par
© @ Description ? @ E = '§ 5 3 '§ 2 '§ e 2 '§
S |z 2|5 | B S S < 3 Suel 81 3| s| 5| 3 |8z| 2| 3
© © = 2 ® g' 5 > 3 Q= = S5O = 5 2 3 5 c > © 5 =
> | & i S £ | < | |G| & Iz £ §¥I| § | 2|6 | 2| 2|8kl e | 2| &
43 1 TABLE DE LAVAGE PROPRE N
44 1 TABLETTE MURALE N NOTE #7
45 1 LAVE VAISSELLE N-H-C 208 3 56.4 X 60" 172" | 1/2" | 60" 2" SOL NOTE #9 PAR CLIENT
46 1 TABLE DE LAVAGE SOUILLEE N 1-1/2"| 12"
1 ROBINET DOUCHE N 172" | 1/2" 18"
47 1 POUBELLE AVEC BASE MOBILE N
48 1 TABLETTE SUPERIEUR POUR PANIER N
49 1 LAVE VERRE N-H-C 208 3 22 X 6" 1/2" 6" 1-1/2"| 18" NOTE #9 PAR CLIENT
50 1 IMPRIMANTE N-H-C 120 1 5 5-15P 60" NOTES #9-13 PAR CLIENT
1 SUPPORT A IMPRIMANTE N
51 1 VAISSELIER N
52 1 COMPTOIR DE TRAVAIL AVEC EVIER N 120 1 12 5-15P 48" 1-1/2"| 12" NOTE #4(2X)
1 ROBINET N 172" | 1/2" 18"
1 DISTRIBUTEUR A PAPIER ET SAVON A MAINS |N-H-C NOTE #9 PAR CLIENT
1 POUBELLE N
53 2 TABLETTE MURALE N NOTE #7
54 1 RECHAUDE ENCASTRE N 120 1 6.7 .8 5-15P 24"
55 1 MACHINE A CAFE N-H-C 120 1 18.1 2.2 5-20P 48" 3/8" | 48" 20@90 PSI
56 LIBRE
57 LIBRE
58 LIBRE
59 LIBRE
60 1 MACHINE A GLACE N 120 1 12.7 X 48"
1 RESERVE A GLACE N 3" SOL
1 FILTRE A EAU N 3/8" | 48" NOTE #7
61 1 HOTTE DE VENTILATION N-H-C 1700 | NOTE #9 PAR ENTREPRENEUR EN VENTILATION
62 1 ECHELLE MOBILE N
63 5 ETAGERE DE RANGEMENT MOBILE N
64 1 CREMAILLERE MURALE N NOTE #7
65 1 CHAMBRE REFRIGERE N 120 1 10 X PLAFOND
1 UNITE DE CONDENSATION N 208 1 ? X
1 EVAPORATEUR N 120 1 ? X PLAFOND 1-1/2" SOL
66 5 ETAGERE DE RANGEMENT N
6/ 1 MACHINE A GLACE N 120 1 15 X 48" MEME| QUE | #60
1 FILTRE A EAU N 3/4" | 48" NOTE #7
68 1 SALAMANDRE N 40K | 1/2" | 60"
69 6 ETAGERE DE RANGEMENT N
/70 1 MURET TECHNIQUE N-H-C NOTE #9 PAR ENTREPRENEUR EN EBENISTERIE
/1 1 SYSTEME POS N-H-C 120 1 10 5-15P 48" NOTE #9-13 PAR CLIENT
1 IMPRIMANTE N-H-C 120 1 10 5-15P 48" NOTE #9-13 PAR CLIENT
/2 1 COMPTOIR EN EBENISTERIE N-H-C 120 1 12 5-15P 38" NOTES #4(1X)-9 PAR ENTREPRENEUR EN EBENISTERIE
73 1 REFRIGERATEUR 2 PORTES N 120 1 2.9 2 5-15P 12"
74 1 MACHINE A ESPRESSO N-H-C| 120/208 1 18 3.8 X 48" 3/8" | 38" |1-1/2" 24" NOTE #9 PAR CLIENT
/5 1 MOULIN A CAFE N-H-C 120 1 10 5-15P 48" NOTE #9 PAR CLIENT
/6 1 CELLIER N 120 1 8 5-15P 12"
/7 1 COMPTOIR EN EBENISTERIE AVEC EVIER N-H-C 120 1 12 5-15P 48" 1-1/2"| 12" NOTES #4(4X)-9 PAR ENTREPRENEUR EN EBENISTERIE
1 ROBINET N-H-C 172" | 1/2" 18" NOTE #9 PAR ENTREPRENEUR EN PLOMBERIE
1 DISTRIBUTEUR A PAPIER ET SAVON A MAINS |N-H-C NOTE #9 PAR CLIENT
1 POUBELLE N
VAS 1 CELLIER N 120 1 8 5-15P 12"
/9 1 REFRIGERATEUR 3 PORTES VITREES N 120 1 7.5 .33 5-15P 12"
80 1 COMPTOIR EN EBENISTERIE N-H-C 120 1 12 5-15P 38" NOTES #4(1X)-9 PAR ENTREPRENEUR EN EBENISTERIE
81 1 REFRIGERATEUR N 120 1 2.9 2 5-15P 12"
82 1 STATION A COCKTAIL N 172" | 1/2" 12" 1-1/2"| 12"
83 1 POMPE DE BIERE EN FUT N-H-C 1/4" 18" 3" 12" NOTE #9 PAR CLIENT
84 1 COMPTOIR EN EBENISTERIE N-H-C 120 1 12 5-15P 38" NOTES #4(2X)-9 PAR ENTREPRENEUR EN EBENISTERIE
85 LIBRE
86 LIBRE
87 1 MUG CHILLER N 120 1 12 2 5-15P 12"
88 1 MACHINE A GLACE N 120 1 71 8.6 5-15P 12" 2" SOL
1 FILTRE A EAU N 1/2" | 48" NOTE #7
89 1 TABLE A SALADE N 120 1 2.5 5-15P 12"
90 1 TABLETTE SUPERIEUR DOUBLE N
91 1 REFRIGERATEUR SOUS COMPTOIR N 120 1 2 5-15P 12"
92 1 TIROIR CHAUFFANT N 120 1 3.8 5-15P 12"
93 4 TABLETTE MURALE NOTE #7
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GENERALITES

Toutes discordances entre ce plan et les mesures de chantier doivent étre rapportées a Atelier
du chef avant I'exécution des travaux de production des équipements de services alimentaires.

Les informations fournies sont extraites des fiches techniques des manufacturiers. Atelier du
chef ne peux étre tenu responsable d'une omission ou d'une erreur indiquée sur celles-ci.

Toutes les mesures doivent étre prises a partir des surfaces finies. Toutes les mesures de
hauteur doivent étre prises a partir du plancher fini et sont les hauteurs de raccordement.

Les raccordements mécaniques doivent étre effectués par les disciplines concernés.

Tous les travaux doivent étre exécutés selon les derniers codes en vigueur.

ELECTRICITE

Tous les fils électriques servant a alimenter les prises et les équipements doivent étre en cuivre.

PLOMBERIE

L'intercepteur de graisse est montré a titre indicatif seulement. Il n'est pas nécessairement de la
bonne dimension ni localiser a son emplacement final. Il est important de valider avec le
consultant en cuisine son emplacement final.

Le couvert de l'intercepteur de graisse doit é&tre au méme niveau que le dessus du plancher fini.

Les Valves anti retour pour I'eau froide et eau chaude sur tout les robinets doivent étre fourni et
installé par I'entrepreneur en plomberie.

GAZ

Les appareils commerciaux de cuisson doivent étre raccordés a l'aide d'un tuyau de
raccordement de gaz certifié conforme a I'ANSI Z21.69/CSA 6.16.

Le tuyau de raccordement de gaz, doit étre relié a un dispositif de retenue incombustible. Il doit
étre fourni et installé par I'entrepreneur certifié.

VENTILATION

Les hottes de ventilation sont fournies par I'entrepreneur en ventilation et elles sont toujours
installées par celui ci.

La retombée nécessaire pour fermer l'ouverture entre le dessus des hottes de ventilation et le
plafond lorsqu'elle est requise, doit étre fournie et installée par I'entrepreneur en ventilation.

Le systéme d'extinction d'incendie est montré a titre indicatif seulement. Il n'est pas
nécessairement de la bonne dimension. |l est fourni et installé par I'entrepreneur en ventilation.

Le boitier du démarreur de hotte est montré a titre indicatif seulement. Il n'est pas
nécessairement de la bonne dimension. |l est fourni et installé par I'entrepreneur en ventilation.

L'extincteur de classe "K" est montré a titre indicatif seulement. Il n'est pas nécessairement de la
bonne dimension. Il est fourni et installé par I'entrepreneur en ventilation.

REFRIGERATION ET CHAMBRES FRIGORIFIQUES

Les chambres frigorifiques doivent avoir un dégagement d'air minimum de 2" sur les surfaces
adjacentes intérieures et de 3" sur les surfaces adjacentes extérieures.

La retombée nécessaire pour fermer l'ouverture entre le dessus des chambres frigorifiques et le
plafond lorsqu'elle est requise, doit étre fournie et installée par I'entrepreneur général.

Des cales de plancher,en acier galvanisé de 1" doivent étre fournies et installées, sous le
plancher des chambres de congélation avec celles-ci.

LEGENDE MECANIQUE

Electricité

@ Connection électrique directe

_e_

Prise 120V par I'entrepreneur électricien
g Prise 120V sur circuits séparés par I'entrepreneur électricien

_e_ Prise 208/240V par l'entrepreneur électricien

Q Lumiére incandescente par le plafond

Réseautique

4 Fil réseau ou téléphonique a
coordonner avec le client

Plomberie

Aqa, Drain ouvert

|§| Drain de plancher
(d®D Drain entonnoir
A*, Drain raccordé

O Entrée eau froide
O Entrée eau chaude
X
Gaz

Ligne de biére ou
boisson gazeuse

@ Raccordement de gaz

Point initial

* Point initial d'arrivé des services

NOTES AU TABLEAU TECHNIQUE

1 - Drain a moins de 18" de la
sortie de I'équipement

2 - Systeme de refroidissement d'eaux usees
3 - 3 fils + mis a la terre

4 - 1 prise d'utilité

5 - 2 prises d'utilités

6 - Lumiére (par le plafond)

7 - Renfort mural pour fixation
8 - A vérifier sur place

9 - Hors contrat

10 - Cable de retenu

11 - Drain entonnoir

12 - Interfilage par I'électricien
13 - Réseau

14- Prise d'utilité avec disjoncteur
de sécurité
15-Disjoncteur indépendant
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